10.-11. kvétna 2017

v Nizozemi a Belgii

Faktor uspechu vyroby

Jak mUzete v potravinarskem provozu optimalné planovat, flexibilne
ridit a snizovat naklady

Praktické navstevy mimo jiné u:

» ProMessa

« Veviba

« Luiten Food
 Colruyt

«$

FOOD|Business Days CSB-System



Mili ¢tenari,
drahé suroviny, nizkeé marze, vysoka intenzita konkurencniho boje a stoupajici
regulativni pozadavky. Aktualni prostredi pro podniky zpracovavajici potraviny je

Dobra zprava: nasazeni nejlepsich postupd a modernich technologii skryva

podstatna zlepSeni ve zpracovani potravin. Vice transparentnosti, vice efektivity diky

automatizaci a také digitalizaci, bezmezerovita zpétna sledovatelnost, zvladnuti

komplexnosti a vyssi rychlost a tim Cerstvost — Sance mate ve svych rukach.

A: feSeni nejsou zadné teoretické koncepty, nybrz jsou jiz Uspésne nasazeny v praxi jako FACTORY ERP®.
Béhem Food Business Days Vam ukazeme nejzajimavejsi z nasich reSeni nazivo pfimo na miste.

S pratelskym pozdravem

Vas
Erwin Kooke

Zazit zivé feSeni nejlepsich

Prednasky oborovych expertl postupd

Mezinarodni vyména

zkusenosti




Food Business Day — streda, 10. kvetna
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Optimalizacni potencidly v potravinafském oboru: ,Kvalita a Cerstvost nahoru, naklady dol(”.
Vertikalni integrace u firmy Veviba

Dobre naplanovat je polovina zisku:
S optimalizovanym planovanim vyroby k nizsim nakladdm a ke spokojenym zakaznikdim.

Pfestavka na kavu a ¢aj ve ,Food Business”-zoné

Optimalizace nakladl pomoci efektivni vyroby se zajisténymi vyrobnimi objednavkami
Komplexnost bezpecnosti potravin

Obéd v ,Food Business”-zoné

Logistické koncepty pro budoucnost. Jak mohou potravinarské podniky Setfit penize
v expedovani na zakaznika (tzv. komisionovani) a v intralogistice

Dobroty do hrnicku ... — jak pramyslové zpracovani obrazu od pfijmu zbozi az
po jeho vydej zvysuje kvalitu a snizuje naklady.

FACTORY ERP® — spravna IT-strategie pro provoz — rozdily a spolecne znaky malych
a stfednich podnikd a koncernd u firmy Colruyt

Prestavka na kavu a caj ve ,Food Business”-zone

Setkat se a pozdravit: mozZnost vymény zkusenosti a diskuse s CSB-experty k tématdm:
« Factory ERP

- Planovani vyroby a management receptur

- Logisticke koncepty a intralogistika

- Zpétna sledovatelnost a jisténi kvality

-+ CSB-Vision

Zavérecné slovo

Spolecna vecere

Food Business Tours — Ctvrtek, 11. kvétna

Prosim, zvolte nasledujici trasy pomoci formulare.



ProMessa
www.pro-messa.nl

ProMessa BV, soucast Coop Productiebedrijven BV, je centralnim
feznictvim vice supermarketovych fetézcU. S vice nez 30 roky
zkuSenosti a k tomu 150 pracovniky vyrabi podnik kompletni
sortiment masnych produktl. Recept na Uspéch firmy lezi v
kombinaci z tradicniho reznictvi, ve kterem pracuji kvalifikované
a zkusené odborne sily, a dale automatizovanym logistickym
systémem. To umoznuje denné Cerstvé dodavky Sirokého nebo
dokonce zakaznicky specifickeho produktového sortimentu s
maximalnim logistickym vykonem.

Pracovnici: Vice nez 150 pracovnikd

Vykon: + Denni zasobovani 1.200 supermarketU
+ Automaticky prepravkovy sklad (pomalu bézici pas, regalovy prepravnik) se 7.000
prepravkovymi stanovisti

Produktovy sortiment: ~ Samoobsluzné masné produkty (veprové, hovézi, konvenience), vegetarianské produkty

Hlavni pozoruhodnosti:  « Integrované fizeni a kontrola veskerych prdbéhl od nakupu pres
vyrobu, logistiku az k vydeji zbozi
+ Prdbézné automatizovany a optimalizovany zasobovaci fetézec pod jednou stfechou
« Paralelni zpracovani a expedovani na zékaznika (tzv. komisionovani)
nejriznéjsich kvalitativnich linek
« Rychlé doby reakce u naslednych objednavek
« Vysoka diverzita michanych sortiment( pfi nepatrnych logistickych nakladech
+ Oddéleni vyroby a expedovani na zakaznika

Veviba
www.veviba.be

Podnik, patfici k belgické skupiné Verbist, je jiz pll stoleti
specialistou na hovézi maso a zasobuje temér vsechny velke
belgické supermarkety. Podnik vyrabi hovezi maso, ktere je
mozno sledovat zpétné od stolu az k farméardm, a disponuje
pocetnymi vlastnimi odchovnymi provozy v celé Belgii.

Pracovnici: Kolem 300 pracovnikl

Vykon: « Vlastni chov z 19 dvor( s vice nez
10.000 vlastnimi kusy skotu, denni
vyroba

+ cca 40.000 samoobsluznych baleni hovéziho masa
Produktovy sortiment: ~ Samoobsluzna baleni a Cerstvé zboZi cerveného masa, dodatecné divocina a drlibez

Hlavni pozoruhodnosti: < Pribézné optimalizovany zasobovaci fetézec
« Integrovany fetézec tvorby hodnot od spravy odchovu az po zpétné sledovani

Efektivni vyrobni procesy a automatizované procesy v cenovém oznacovani,
expedovani na zakaznika a vysokoregalovych skladech

+ Rychly pfistup na aktualni provozni data
50.000 samoobsluznych baleni denne diky automatizaci



Luiten Food
www.luitenfood.com

Luiten Food je od r. 1938 aktivni v obchodu se zvéfinou

a drlbezi. Mezitim se Luiten Food vyvinul na nejvétsiho
obchodnika Evropy v mezinarodnim obchodu s hovézim,
jehnécim, drlibezim masem a se zvérinou. Produkty jsou
dodavany velkému poctu nejrliznéjsich zakaznikd v nejriznéjsich
oborech, jako potravinaiskym sluzbam, potravinaiskému
pramyslu, velkoobchodu, cateringovym firmam a obchoddm se

specialitami.
Pracovnici: vice nez 50 stalych pracovnikd
Vykon: « Denni / tydenni zasobovani cca 250 tunami masnych produkt, mimo jiné retailovych

trh a potravinarskych sluzeb

+ Vlastni mrazirenské domy, s 5000 paletovymi misty
Produktovy sortiment:  Hovézi maso, jehnéci maso, zvéfina a dribez

Hlavni pozoruhodnosti:  « Integrovana a kompletni zpétna sledovanost
« PIné vyuZzivani M-ERP k optimalizaci logistického fetézce
+ SpInéni pozadavkd nejrliznéjsich systému jisténi kvality (IFS Food, IFS Broker)
« Flexibilni sprava objednavek

+ Jednoduchéa podpora vyrobnich objednavek, etiketovani a baleni

Colruyt
www.colruytgroup.be

Skupina Colruyt Group Fine Food integruje vyrobni oblasti syrd,
vina, kavy, chleba a masa. Colruyt Group Fine Food Meat vyrabi
ve tfech rliznych provozech. Zpracovani masa v Halle, které se
sklada ze dvou provozd, bourd, zpracovava a bali Cerstvé hovézi,
teleci a veprové maso. K tomu se v Halle provadi vyroba salatd,
masnych vyrobkd a mrazeného masa. Ve tfetim provozu v
Wommelgemu jsou pfipravovany a expedovany Cerstvé dribezi

produkty.
Pracovnici: kolem 843 pracovnikd
Vykon: + Obrat cca 190 miliénd EUR

« Zpracovani 1300 prasat / den
Produktovy sortiment:  Cerstvé produkty, mrazené produkty, feznické produkty, vino, kdva, pivo, vlastni znacky

Hlavni pozoruhodnosti: < Prlbézné optimalizovany zasobovaci fetézec
« Rychly pfistup k aktualnim provoznim datdm
« Efektivni vyrobni procesy
+ Presné informace o skladovém stavu



Food Business Tours - 11. kvetna 2017 v 10.00 hodin — v prehledu

(1)
Konferencni hotel

Hotel Pullman Eindhoven Cocagne
Vestdijk 47, 5611CA Eindhoven,

X

Letisté v blizkosti

Brusel-Zaventem, Amsterdam-Schiphol,
Eindhoven a Dusseldorf

Nizozemi
Trasa 1 Trasa 2 Trasa 3 Trasa 4
ProMessa BV Veviba S.A. Colruyt Luiten Food
Dordrechtweg 13, Parc Industr. 43, Edingensesteenweg 196, Klaverblad 11,
7418 CH Deventer, 6600 Bastogne, 1500 Halle, 2266 JK Leidschendam,
Nizozemi Belgie Belgie Nizozemi



Informace pro ucastniky

Termin:
10.-11. kvétna 2017

Misto akce:

Hotel Pullman Eindhoven Cocagne
Vestdijk 47, 5611CA Eindhoven, Nizozemi
Tel.: (+31)402326111 | E-mail: H5374@accor.com

Food Business Tour:

Prosim, zvolte jednu z vySe uvedenych tras.

Odjezd platnych tras probéhne dne 11. kvétna v 8.00 hodin od hotelu.

Pro kazdou trasu je k dispozici autobus. Pokud byste chtéli jet k podnikdim vlastnim autem,
plati adresy na strané 6. Navstévy zacinaji v 10.00 hodin.

Ubytovani:
+ Rezervacni formular je Vam k downloadu k dispozici zde.

« Prosim, vypliite rezervacni formular, abychom mohli provést rezervaci v hotelu. Nasledné odeslete, prosim, formular na
e-mailovou adresu, uvedenou dole ve formulafi a informujte hotel telefonicky o chybéjicich cislech svého Eisla kreditni karty,
aby mohla byt rezervace uzaviena.

+ Naklady: 139,00 € na pokoj / noc, véetné snidané

Uzaveérka prihlasek: 11. dubna 2017

Po uzaveérce pfihlasek Vas pisemné informujeme o vasem uvolnéni na Food Business Tours. Pofadatel si vyhrazuje pravo
omezit maximalni pocet Ucastnickych mist.

Seminarni poplatek:
Néklady na Food Business Days ¢ini 199 Euro na osobu (s pfipocitanim platné DPH) a jsou splatné s vystavenim faktury.

Dobré ddvody pro Vasi ucast:

« Prednasky s pfimym vztahem k referenénim projektim

« Prednasky v némeckém jazyce s anglickym prekladem (dal3i preklady mozné)
+ Uvolnéné prednasky v digitalni formé (na pozadani)

« Stravovani béhem Food Business Days

- Ucast na vecerni akci

+ Food Business Tour zvolenych provoz(

+ Preprava autobusem na Food Business Tour

Ujednani o odstoupent:
Pokud byste z Ucasti na Meat Business Days odstoupili, je potfebné ozndmeni v pisemné formé. Pokud neexistuje zadné
prohlaseni o odstoupeni, je seminarni poplatek uhrazen v pIné vysi.

Dalsi informace a aktualni novinky naleznete zdel!

Nyni pfihlasit

Pri organizacCnich otazkach Vas radi podporime

. aa
Eva Grein w  Jorn Ballas
Organizace mezinarodnich udalosti Organizace udalosti Benelux
Tel.: +49 2451 625-131
Tel.: +49 2451 625-306 Fax: +49 2451 625-291
Fax: +49 2451 625-311 Mobile: +31 6 5089 5763
eva.grein@csb.com jorn.ballas@csb.com

www.csb.com www.csb.com


https://cdn2.hubspot.net/hubfs/2522963/E-Mail/Reservation%20Form%20-%20CSB%20Systems%20May%202017.pdf
http://info.csb.com/cs/de-de/food-business-days
http://info.csb.com/cs/de-de/food-business-days

CSB-System AG | An Furthenrode 9-15 | 52511 Geilenkirchen, Némecko
Tel.: +49 2451 625-350 | Fax: +49 2451 625-311 | info@csb.com | www.csb.com
CSB-System AG je zastoupen ve vice nez 40 zemich celého svéta. CSB'SyStem




	Nyní přihlásit: 


